
 

Herkunft: Brot (Schweiz), Rind (ARG), Kalb, Poulet, Schwein (Schweiz) – Saibling, Forelle (Schweiz) – Thunfisch (Pazifik) – Wolfsbarsch (Mittelmeerraum). 
Liebe Gäste über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen auslösen können, 

Informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive 8.1% MWST 

 
 

 

 

 

 

 

 

Grüezi & Ciao! 
Was passiert, wenn man Schweizer Rösti mit italienischem Temperament kreuzt?  
Ein voller Genuss!  
 
Wir haben für Sie die besten Traditionsgerichte aus der Schweiz und Italien auf einer 
Karte vereint. 
Lehnen Sie sich zurück und geniessen Sie das Beste aus beiden Welten. 
 
Wir wünschen Ihnen ein gutes Gespräch und einen ausgezeichneten Appetit! 
 
En Guete & Buon Appetito! 
 

 

Tradition 
 

Vorspeise 
 

Rindszunge niedergar / Meerrettich / Peterlicreme     25 
 

Saisonblattsalat / gemischt geht auch / Hausdressing     11 
 

Landrauchschinken / Melone         22 
 

Randen-Apfelsalat / Meerrettich        15 
 

Sommer Rehbock-Carpaccio / Sbrinz       27 

 
 
Hauptgang 
 

Lachsforellenfilet gebraten / Rosmarinkartoffeln / Saisongemüse / Safran  36 
 

Kalbsgeschnetzeltes / Rösti         44 
 

Sommer Rehbock-Schnitzel / Champignonrahm / Rosmarinkartoffeln  46 
 

Wiener Schnitzel vom Kalb / Pommes Frites      44 
 

Cordonbleu vom Schwein / Pommes Frites / Salatbouquet    39 
 

Mistkratzerli (500g) im Ofen gegart / Rosmarinkartoffeln / Haussauce  39 
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Italienische Note 
 
Antipasti 
 

Coniglio Tonnato           24 

Eingelegtes Kaninchenfleisch / Thunfischsauce 
 

Carne Cruda           32 
Kalbs-Tatar nach Alba Art / Grillbrot / Parmesancreme 
 

Panzanella            19 

Büffelburrata / Toskanischer Tomatenbrot-Salat 
 

Calamari fritti           29 

Baby-Calamari frittiert / Salatbouquet / frische Zitronen 
 

Gamberetti            26 
Crevetten-Cocktail / Coktailsauce 

 
 
Paste 
 

Tartufo Scorzone Nero          33 

Taglierini «ALDO» / Buttersauce / Sommertrüffel 
 

Carbonara senza panna          28 

Mezze Maniche / Ei / Pecorino / Edel Speck Guanciale 
 

Gamberi            27 

Linguine Mancini / Crevetten / leichter Tomatensugo 
 

Bolognese di Napoli          28 

Tagliatelle « ALDO » / Salsiccia-Bolognese 

 
 
Secondi piatti 
 

Rindsfilet-Tagliata           55 

Rindsfilet « Tagliata » / Saisongemüse / Parmesanrisotto 
 

Orata alla griglia           45 

Dorade « Goldbrasse » / “Greenegg” / Saisongemüse / Rosmarinkartoffeln 
 

Fettina al limone           46 

Kalbsschnitzel vom Grill / Zitronensauce / Parmesanrisotto 


