
 

Herkunft: Brot (Schweiz), Rind (ARG), Kalb, Poulet, Schwein (Schweiz) – Saibling, Forelle 
(Schweiz) – Thunfisch (Pazifik) – Wolfsbarsch (Mittelmeerraum) 

Liebe Gäste, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen 
auslösen können, informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne. 

 
 

 

 
 

Business Lunch 
 
 

VORSPEISE 
 

Randen-Apfelsalat / Meerrettich 
 

Thunfisch-Tatar / Burrata 
 
 

HAUPTGERICHT 
 

Lachsforelle gebraten / Saisongemüse / Safran / 
Ofenkartoffeln 

 
Rinds-Geschnetzeltes / Rösti / Champignonrahm 

 
 

DESSERT 
 

Erdbeerensorbet 
 

Hauptgang 35 
2er Gang Menu 47 
3er Gang Menu 55 

 
 

0% Alkohol, voller Genuss: 

Riesling Sparkling ZERO 
Mosel-Deutschland 

dl 8.50 
 

 



 

Herkunft: Brot (Schweiz), Rind (ARG), Kalb, Poulet, Schwein (Schweiz) – Saibling, Forelle 
(Schweiz) – Thunfisch (Pazifik) – Wolfsbarsch (Mittelmeerraum) 

Liebe Gäste, über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien und/oder Intoleranzen 
auslösen können, informiert Sie unser Servicepersonal auf Anfrage gerne. 

 
 

 
 
 

Tagesteller 
 

(mit Salat serviert) 
 

Spareribs / Pommes Frites 
30 

 

oder 
 

Paccheri / Salsiccia-Bolognese 

25 
 

 

 

 

Weinempfehlung: 
 

Weiss: 

Pinot Grigio Alto Adige DOC 2023 
Kellerei Eisacktal, Chiusa / Klausen  

 
dl 7.5 

 
 

Rot: 

Pinot Noir AOC 2023 
Schlegel, Graubünden Schweiz 

 
dl 9.5 

 


